Pour commencer

Apéritifs anisés Sche 250 €
Porto, Banyuls, Suze, Cinzano 4cl 3.10€
Kir vin blanc pays de la Haute Marne 12cl 3.60 €
Kir pétillant au café de Paris 12cl 5.30€
Coupe de Champagne 12¢cl 7.50€
Whisky Blend 4cl 4.30€
Bourbon 4cl 7.80 €
Single malt 4cl 7.80€
Whisky 10 et 12 ans d'age 4cl 7.80€

Les entrées

Le salad’bar de hors d’ceuvres ( I'assiette ) 5.90 €
Texas Wings (8 pieces) 6.50 €
(ailerons de poulet croustillants, sauces barbecue et salsa)

Bouquet de crevettes et avocat sauce cocktail 6.90 €
Tartare aux deux saumons et guacamole 7.80 €
Quesadillas de boeuf ou de volaille aux épices 5.90 €
(Tortilla de blé au beeuf ou a la volaille, Sauce salsa, guacamole et salade)
Nachos et guacamole 450 €
Chowder 450 €

(Soupe chaude du jour)

Assiette de charcuterie de gibier sauvage 7.90 €

Les salades
Salade César 5.20 €

(Salade Icebers, Croltons, Copeaux de parmesan, Sauce César, Anchois)

Salade César au poulet grille 7.60€
Salade de Fajitas au poulet 6.90 €
(Tortilla de blé, poulet épice, Iceberg, Salsa, Guacamole et Cheddar)

Salade Trappeur 6.90 €
(Salade verte, tomates, lardons, croltons, ceuf poché)

Salade au Langres chaud sur toast 6.90 €

Les Hamburgers
Le véritable Hamburger Texas Grill 9.50 €

(Steak Haché 150g, oignons, tomate, salade, cornichons)
Le véritable Cheeseburger Texas Grill 10.50 €

(Steak Haché 1503, fromage, cornichon, tomate salade)

Les Spécialités
Barbecue ribs
(travers de porc cuits selon la tradition texane)
Chili con carne
(viande de beeuf, haricots rouges, épices, riz sauvage)
Steak tartare coupé au couteau (2003)
Fajitas de boeuf
(Tortilla de blé, poivrons, creme fraiche, cheddar, guacamole)

Fajitas de volaille

(Tortilla de blé, poivrons, creme fraiche, cheddar, guacamole)

Les poissons
(Garnis riz aux épices, Coleslaw)
Filet de dorade aux épices cajun
Pavé de saumon grillé

Grosses crevettes grillées sauce tartare (5 pieces)

Les Grillades

(Garnies Wedges, Coleslaw, Mais)
Les trois cotes d’agneau grillées
Le Pavé de boeuf (environ 2003)
Le faux filet de boeuf grillé (environ 220g)
Le | Bone Steak 3503 (pour les vrais amateurs)
La brochette de volaille aux épices

Le Texas mix grill

(Mini pave, volaille aux épices, 1 cote d’agneau)

Les Grillades de nos foréts
Les cOtes de Sanglier
Le pavé de jeune Cerf

Tous nos prix sont nets et service compris

13.90 €

9790, €

14.00 €
12.50 €

12.50 €

12.50 €
1 ST
16.50 €

13.50 €
18.50 €
14.50 €
24.50 €
3::50:€
14.00 €

BLESUE
L850

Menu petit cow-boy
(jusqu'a 12 ans) 9.80 €

Chicken wings ou
Hamburger du Kid (100g)

Glace 2 boules
CGoca Cola e Goca Cola Light

Les fromages

Fromage blanc de campagne au sucre ou aux herbes
Assiette de fromages de Langres et salade de saison

Les desserts
Texas grill brownie
(gateau chocolat noix, glace vanille, creme anglaise)

Hot Fudge

(Brownie, chocolat chaud, glace vanille,)

Crumble aux pommes et fruits rouges et glace vanille
Cookies Maison et glace vanille

Frappé

(2 boules de glace au choix avec du lait

ou 2 boules de sorbet au choix avec jus d’orange ou pamplemousse)

Cheese cake aux framboises
Pecan pie

(tarte aux noix de pécan)

les vins au verre et en pichet
Prix au : verre 15 cl / pichet 25 cl / pichet 50 cl / 100 cl
Californien (rouge, blanc et rosé)
2.80€/390€/7.80€/15.50 €
Vin de table de France (rouge)
1.80€/3.00€/550€/10.80 €
Vin de pays de Haute Marne Blanc
2,905 3. 6006 AR20%E™4.20€
Vin de pays de I’Ardeche rosé”
190€/3.10€/6.00€/11.80€
AOC Beaujolais Rouge
2.70€/4.40€/8.60€/16.90 €
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